REGOMANDARI

PENTRU INTRETINERE
Si DERPOLITARIE

© FoodSaver

Savour the Freshness




Recipientele pentru pastrarea prospetimii
FoodSaver sunt concepute cu o supapa speciala
care actioneaza impreuna cu aparatele de vidare

FoodSaver, pentru a scoate aerul si a mentine
alimentele proaspete mai mult timp.

Consultati urmatoarele recomandari care va vor
ajuta sa utilizati si sa intretineti in mod corespunzator
recipientele pentru pastrarea prospetimii.




Indicatorul de vid de pe capac se va afunda in cateva

secunde dupa inceperea ciclului de sigilare si vidare.

Cu toate acestea, este important sa finalizati complet
ciclul Tnainte de a deconecta recipientul.



Resturile de alimente blocate in interiorul garniturii
vor cauza pierderea vidului in timp. Verificati cu
atentie garnitura si indepartati resturile, stergand
usor cu un burete moale in apa calda si sapun.
Apoi clatiti si uscati foarte bine.
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Apasati ferm pe toate cele 4 parti ale capacului
pentru a va asigura ca s-a inchis etans pe recipient

Recipientele pentru pastrarea prospetimii FoodSaver®
pot fi introduse in siguranta in congelator, dar este
posibil sa se formeze condens intre garnitura si
recipient. Condensul va ingheta, iar expansiunea ar
putea crea un spatiu care poate cauza pierderea

vidului Tn timp.



Desi capacele pot fi spalate Tn masina de spalat vase,
se recomanda scoaterea supapei de pe capac inainte
de a il introduce in masina de spalat vase.

Pentru a scoate supapa, urmati acesti pasi simpli:

1. Scoateti capacul supapei de vid de pe capacul
recipientului

2. Scoateti ambele componente ale supapei de vid

3. Spalati cu atentie componentele supapei cu un
burete moale

4. Clatiti si uscati
5. Puneti la loc componentele supapei de vid si capacul
supapei pe capacul curatat al recipientului



Unele alimente, precum ceapa, usturoiul
si merele, pe langa altele, pot elibera gaze si afecta
sigilarea in vid. Pentru mai multe detalii, consultati
ghidul de pastrare a alimentelor.

Pentru a preveni patrunderea
particulelor de alimente in
supapa de vid si Th pompa,
asigurati-va ca nu depasiti
linia de umplere MAX din
recipientul dvs.




Ghidul de pastharne a alimentelon
in timp ce majoritatea fructelor si legumelor raman proaspete mai mult timp in vid,
unele se pot descompune mai repede in vid decat in procesul lor natural de maturare.

Utilizati aceasta diagrama pentru a determina cand sa folositi sigilarea in vid.
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&% Salata verde
Castraveti (feliati)
M Telina

& Mere/Banane
\ Morcovi (feliati)
3 Legume cu frunze verzi
§ Fructe de padure
@ Ceapa/Usturoi
f Ciuperci

é‘% Fasole verde
Ananas
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Unele fructe si legume produc Aburul poate duce la pierderea
gaze care pot duce la pierderea vidului. Asigurati-va ca sigilati
vidului. alimentele la temperatura camerei.
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