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Instructiuni Importante

Acest aparat poate fi utilizat de copii

cu varsta de peste 8 ani si de persoane
cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau lipsa de experienta
si cunostinte, cu conditia ca acestia sa
tie supravegheati sau instruiti in privinta
utilizarii in siguranta a aparatului si sa

fi inteles pericolele implicate. Copiii

nu trebuie sa se joace cu acest produs.
Curatarea si intretinerea de catre
utilizator nu vor fi efectuate de copii
fara supraveghere.

Pentru evitarea pericolelor, in cazul
deteriorarii cablului de alimentare,
acesta trebuie inlocuit de producator,
de personalul autorizat de service sau
de alte persoane calificate.

e Utilizati intotdeauna aparatul pe o suprafata stabilg,
sigurd, uscata si orizontala.

e ATENTIE: ACEST SISTEM DE SIGILARE NU ESTE
DESTINAT UZULUI COMERCIAL. Nu utilizati
niciodata aparatul in scopuri diferite de destinatia
de utilizare prevazuta a acestuia. Acest aparat este
destinat exclusiv uzului casnic. Nu utilizati acest
aparat in exterior.

e Nu scufundati niciodata aparatul sau cablul si

stecherul de alimentare in apa sau in orice alt lichid.

e Nu utilizati aparatul daca a fost scdpat pe jos sau
daca prezintd semne vizibile de deteriorare.

e Asigurati-va ca aparatul este oprit si deconectat
de la priza electrica dupa utilizare si inainte de
curatare.

e Pentru a deconecta aparatul, scoateti cablul de
alimentare din priza electrica. Nu deconectati
aparatul tragénd de cablu.

e Nu folositi un cablu prelungitor cu aparatul.

e Folositi numai accesorii sau dispozitive atasabile
recomandate de producator.

e Cand reincalziti alimente in pungile FoodSaver™,
asigurati-va ca le puneti in apa la o temperaturd
constantd mai mica de 75°C (170°F).

o ALIMENTELE DIN PUNGA POT FI DECONGELATE,
DAR NU REINCALZITE INTR-UN CUPTOR CU
MICROUNDE. Cand decongelati alimente n
cuptorul cu microunde in pungile FoodSaver™,
asigurati-va ca nu depasiti puterea maxima de
180 de wati (setarea de decongelare), durata
maxima de 2 minute si temperatura maxima de
70°C (158°F).

PASTRATI ACESTE INSTRUCTIUNI

Sistemul de sigilare in vid
FoodSaver™

De ce ambalarea in vid?

Expunerea la aer face ca alimentele sa-si piarda
proprietatile nutritive si gustul si, de asemenea,
permite dezvoltarea a numeroase bacterii, a
mucegaiului si a fermentilor. Sistemul de ambalare
in vid FoodSaver™ elimina aerul si conserva gustul
si calitatea. Pentru a va extinde optiunile, vd punem
la dispozitie 0 gama completa de pungi si caserole
FoodSaver™, astfel incat sa va puteti bucura de
beneficiile unei metode de depozitare a alimentelor
dovedita stiintific, cu ajutorul careia alimentele
raman proaspete un timp de pana la cinci ori mai
lung.

Sistemul FoodSaver™ economiseste timp si bani.

e Cheltuiti mai putin. Cu sistemul FoodSaver™,
puteti cumpara cantitati mari sau produse la
reducere si puteti ambala alimentele in vid in
portiile dorite fara a face risipa.

e Economisiti timp. Gatiti din timp pentru
toata saptamaéna, preparand alimentele si
depozitandu-le in pungi FoodSaver™.

* Marinati in cateva minute. Prin ambalarea in vid
porii alimentelor se deschid, astfel incét puteti
obtine acel minunat gust de marinat in doar 20
de minute si nu peste noapte.

e Usurati-vd munca atunci cand aveti musafiri.
Pregatiti-va din timp retetele preferate pentru a
putea petrece mai mult timp cu musafirii.

e Bucurati-va de alimente de sezon sau specialitati.
Pastrati mai mult timp prospetimea alimentelor
foarte perisabile sau rar folosite.

e Controlati portiile pentru regimuri. Ambalati
n vid portii rezonabile si notati caloriile si/sau
continutul de grasimi pe punga.

* Protejati alte articole decét alimente. Pastrati
articolele pentru drumetii in natura si plimbari cu
barca uscate si organizate pentru iesiri. Protejati
argintul slefuit impotriva patarii minimizand
expunerea la aer.



Accesorii FoodSaver™

Profitati la maximum de aparatul FoodSaver™ cu
pungile, caserolele si accesoriile FoodSaver™ usor
de folosit.

Pungi si folii FoodSaver™

Pungile si foliile FoodSaver™ au canale speciale
care permit eliminarea eficienta a aerului. Datorita
structurii in straturi multiple, sunt o bariera deosebit
de eficienta impotriva oxigenului si a umezelii si
ajuta la prevenirea arsurii prin congelare. Pungjile

si foliile FoodSaver™ sunt disponibile in diverse
dimensiuni.

Caserole FoodSaver™

Caserolele FoodSaver™ sunt usor de folosit si sunt
ideale pentru ambalarea in vid a alimentelor fragile,
cum ar fi briose si alte produse de patiserie, lichide
si produse uscate.

Pungi cu fermoar pentru pastrarea prospetimii
FoodSaver™

Pungile cu fermoar FoodSaver™ au canale speciale
care permit eliminarea eficientd a aerului. Datorita
structurii lor in straturi multiple, acestea sunt o
barierd deosebit de eficientd impotriva oxigenului si
a umezelii.

Containere pentru pastrarea prospetimii
FoodSaver™

Containerele pentru pastrarea prospetimii
FoodSaver™ sunt usor de folosit si sunt ideale pentru
ambalarea in vid a alimentelor fragile, cum ar fi
briosele si alte produse de patiserie, lichidele si
produsele uscate.

Dopul pentru sticle FoodSaver™

Folositi dopuri pentru sticle FoodSaver™ pentru a
sigila in vid vinul, lichidele necarbonatate si uleiurile.
Aceasta va prelungi durata de valabilitate a lichidului
si va pastra gustul. Nu utilizati dopul pentru sticle la
sticle din plastic.

Marinator rapid FoodSaver™

Marinatorul rapid infuzeaza alimentele cu aroma in
cateva minute n loc de ore, utilizdnd puterea vidului
pentru a introduce marinatele adanc in alimente.

Comanda

Pentru a comanda pungi, role si accesorii
FoodSaver™, accesati adresa
www.foodsavereurope.com si selectati-va
regiunea.

Componente
Consultati Fig. 1:

@) Panou de control @ Bara de taiere
© Capacaparat @ Garnitura inferioara
Sistem de sigilare < . .
. . Zona de depozitare rold
o portabil, retractabil 0 P
@ Incuietoare @ Ledul de alimentare
@ Cutitderola @ Lumina dessigilare
0 Banda de etansare o) Lumina de vidare si
superioara etansare
@ Garnitura superioara @) LED Alimente umede
0 Butonul pentru o Buton pentru alimente
accesorii umede
) Buton de vidare si
@ Buton de marinare (1) ctansare 7
) Tava detasabild pentru @ Buton de sigilare
picurare 9
0 Banda de etansare
inferioara

Realizarea unei pungi

dintr-o rola FoodSaver™

Va puteti realiza propriile pungi personalizate dintr-o
rola FoodSaver™. Consultati Fig. 2:

1. Conectati-va sistemul de conservare a

alimentelor la priza electrica. Deplasati
incuietoarea @ in pozitia de deblocare (af").

2. Daca nu ati facut deja acest lucru, deschideti
capacul si introduceti rola FoodSaver™ in zona
de depozitare. Trageti capatul rolei pana cand
aproximativ 10 mm din rola se suprapun peste
banda de etansare @.

Nota: Rola FoodSaver™ vizibila va permite sa
vedeti cat material pentru pungi mai aveti,
pentru a determina rapid cand trebuie sa o
nlocuiti sau sa cumparati alta.

3. Inchideti capacul complet si deplasati
incuietoarea in pozitia activata ((h). Lumina de
alimentare se aprinde, pentru a indica faptul ca
aparatul este pregatit pentru utilizare. Apasati
butonul de etansare @, pentru a efectua
automat prima etansare. Cand lumina de
etansare se stinge, capatul rolei a fost etansat.

4. Deplasati incuietoarea in pozitia de deblocare
(). Trageti rola la lungimea necesara pentru
articolul care este ambalat. Adaugati 75 mm
suplimentari pentru a permite etansarea pungii
si apoi glisati transversal cutitul de rola @ pentru
a tdia rola.



Utilizarea sistemului de
depozitare a alimentelor
proaspete

Consultati Fig. 3:

1. Asezati articolul de ambalat in punga. Puteti

utiliza o punga FoodSaver™ disponibila ca atare

sau va puteti realiza propria punga dintr-o rola
FoodSaver™.

2. Deplasati incuietoarea in pozitia de deblocare
(W) si deschideti capacul. Se pune capétul
deschis al pungii in tava pentru picurare.

3. Inchideti capacul si deplasati incuietoarea in
pozitia activata ().

4. Apasati butonul de vidare si etansare @.
Aparatul FoodSaver™ va incepe sa elimine
aerul din punga (lumina de vidare si etansare
se aprinde). Cand este complet vidata, incepe
etansarea pungii.

Nota: apasati butonul de vidare si etansare in
orice moment pentru a opri procesul. O alta

posibilitate este sa apasati butonul de etansare,

pentru a opri imediat procesul de vidare si a
incepe etansarea pungii.

5. Procesul este finalizat cand lumina de vidare si
etansare se stinge.

Ambalare alimente umede

Dacad ambalati alimente care sunt umede sau sunt
foarte suculente, apasati butonul pentru alimente

umede @ INAINTE de a apasa butonul de vidare si

etansare.

Sigilarea unei pungi fara eliminarea aerului

Pentru a etansa o punga fard a extrage aerul din
aceasta, apasati butonul de etansare @. Procesul
este finalizat cand lumina de etansare se stinge.
Puteti etansa tipurile de punga care sunt utilizate
pentru a ambala gustari, cum ar fi chips de cartofi,
chips tortilla etc.

Utilizarea accesoriilor FoodSaver™

Pentru sigilarea in vid a unei pungi cu fermoar
pentru pastrarea prospetimii sau a unui container
pentru pastrarea prospetimii:

1.

3.

Indepértati sistemul retractabil portabil de
sigilare @ de aparat.

. Montati capatul sistemului retractabil portabil

de sigilare pe supapa accesoriului si asigurati-
va ca este bine cuplat. Urmati orice instructiuni
specifice care sunt furnizate cu accesoriul
FoodSaver™.

Nota: Pentru a sigila in vid o caserola
FoodSaver™, scoateti rezervorul (sectiunea
inferioara transparentd) a sistemului de sigilare
trdgandu-l in jos si desprinzandu-| de sectiunea
superioara. Introduceti varful sistemului de
sigilare in orificiul de pe caserola.

Apasati butonul Accesoriu @ pentru a incepe
procesul de vidare. Aparatul se va opri automat
atunci cand accesoriul este complet sigilat in vid.

Pentru marinarea in marinatorul rapid FoodSaver™:

1.

2.

Indepartati sistemul retractabil portabil de
sigilare @ de aparat. Scoateti rezervorul
(sectiunea inferioara transparenta) a sistemului
de sigilare tragéndu-l in jos si desprinzandu-l de
sectiunea superioara.

Introduceti varful sistemului portabil de sigilare
n orificiul de pe marinator si asigurati-va ca este
bine cuplat. Urmati orice instructiuni specifice
care sunt furnizate cu accesoriul FoodSaver™.



3. Apésati butonul Marinare @ pentru a porni
procesul de vidare. In timpul acestui proces,
aparatul va vida si se va opri automat de trei ori
pentru a asigura o patrundere optima a gustului.

Ingrijirea si curatarea

Nu scufundati niciodata aparatul sau cablul si
stecherul de alimentare in apa sau in orice alt
lichid. Deconectati intotdeauna aparatul de la
priza inainte de curatare.

Stergeti corpul aparatului cu o lavetad moale, uscata.
Indepartati si goliti tava pentru picurare @ dupé
fiecare utilizare. Spalati-o cu apa calda cu sdpun sau
asezati-o pe raftul de sus al unei masini de spalat
vase. Uscati-o bine inainte de a o monta din nou.

Verificati garnitura superioard @, garnitura inferioara
@ si zona din jurul tivii pentru picurare pentru a va
asigura ca acestea nu prezinta reziduuri alimentare.
Daca este necesar, stergeti garniturile cu o laveta cu
apa calda si sapun.

Dupa fiecare utilizare, scoateti rezervorul sistemului
portabil retractabil de sigilare. Spalati-l cu apa calda
si detergent si lasati-I sa se usuce complet inainte de
a il monta din nou.

Depozitarea

Inchideti capacul si deplasati incuietoarea @ in
pozitia blocat3 (). Acest lucru este suficient pentru
a fixa capacul si a evita comprimarea garniturilor
(ceea ce poate cauza funct,ionarea incorecta a
dispozitivului).

Asigurati-va ca aparatul este curat si depozitati-l in
pozitie verticala, pe o suprafata dreapta si orizontals,
la distantd de margine, pentru a preveni rasturnarea
acestuia.

Ghid de depozitare, sfaturi si
recomandari
Ambalarea in vid si siguranta alimentelor

Procesul de ambalare in vid prelungeste durata de
valabilitate a alimentelor elimindnd majoritatea aerului
din recipientul sigilat si reducénd astfel oxidarea, care
afecteaza valoarea nutritiva, gustul si calitatea generala.
De asemenea, eliminarea aerului poate inhiba dezvoltarea
microorganismelor, care pot produce probleme in
anumite conditii:

Pentru a conserva alimentele in siguranta, este esential sa
mentineti temperaturi scazute. Puteti reduce semnificativ
dezvoltarea microorganismelor la temperaturi de 4°C sau
mai mici.

Congelarea la -17°C nu distruge microorganismele, dar le
opreste dezvoltarea. Pentru depozitarea pe termen lung,
congelati intotdeauna alimentele perisabile care au fost
ambalate n vid si pastrati-le la frigider dupa decongelare.

Este important sa retineti ca ambalarea in vid NU
inlocuieste péstrarea in conserve si nu poate anula
alterarea alimentelor. Poate doar s& incetineasca
schimbarile de calitate. Este dificil de estimat cét timp isi
vor pastra alimentele gustul, aspectul si textura de cea
mai buna calitate, deoarece depinde de durata si starea
alimentelor in ziua cand au fost ambalate in vid.

Important: Ambalarea in vid NU inlocuieste refrigerarea
sau congelarea. Orice alimente perisabile care necesita
refrigerare trebuie s fie refrigerate sau congelate

dupa ambalarea in vid. Pentru a evita posibilitatea de
imbolnavire, nu refolositi pungile in care ati depozitat
carne cruda, peste crud sau alimente grase. Nu refolositi
pungile care au fost introduse in cuptorul cu microunde
sau fierte.

Decongelarea si reincalzirea
alimentelor ambalate in vid

Decongelati intotdeauna alimentele in
frigider sau in cuptorul cu microunde; nu
decongelati alimente perisabile la
temperatura camerei.

Alimentele din pungé pot fi decongelate, dar nu
reincalzite intr-un cuptor cu microunde. Cand decongelati
alimente n cuptorul cu microunde in pungile FoodSaver™,
asigurati-va ca nu depasiti puterea maxima de 180 de wati
(setarea de decongelare), durata maxima de 2 minute

si temperatura maxima de 70°C (158°F). De asemenea,
puteti reincalzi alimente in pungi FoodSaver™ punandu-

le in apa la o temperatura constantd mai mica de 75°C
(170°F). Urmati orice instructiuni specifice care sunt
furnizate cu pungile FoodSaver™.



Recomandari privind
prepararea

Carnea si pestele
-
& @ @
v

Pentru rezultate optime, pre-congelati carnea si pestele
timp de 1-2 ore inainte de a le sigila in vid intr-o punga
FoodSaver™. Acest lucru va contribui la pastrarea sucurilor
si formei initiale si va asigura o sigilare mai buna. Daca
pre-congelarea nu este posibild, asezati un servetel de
hartie impaturit intre carne sau peste si partea de sus a
pungii, sub zona de sigilare.

Lasati un servetel de hartie in punga pentru a absorbi
excesul de umezeala si sucurile in timpul procesului de
sigilare n vid.

Nota: Carnea de vita poate avea o culoare mai inchisa
dupa sigilarea in vid, din cauza eliminarii oxigenului.
Acesta nu este un semn de alterare.

Branzeturile tari

L. Pentrua pastra branzeturile proaspete,
sigilati-le in vid dupa fiecare utilizare.
Realizati pungi FoodSaver™ mai lungi decét
pare a fi necesar, adaugand cate 25 mm de

material pentru fiecare deschidere si resigilare planificata

n plus fatad de cei 75 mm de material pe care ii lasati in

mod normal intre continut si zona de sigilare.

Este suficient s& taiati marginea sigilata si sa scoateti

brénza. Atunci cand sunteti gata sa o resigilati,
introduceti-o in punga si faceti acest lucru.

Important: Din cauza riscurilor implicate de bacteriile
anaerobe, branzeturile moi nu trebuie niciodata sigilate
n vid.

Legumele

Legumele trebuie oparite inaintea sigilarii
n vid. Acest proces opreste actiunea
enzimelor care ar putea cauza pierderea
gustului, a culorii sau a texturii.

Pentru a opari legumele, introduceti-le in apa clocotita
sau Tn cuptorul cu microunde péana ce sunt patrunse, insa
raman crocante. Timpul de oparire este de 1-2 minute
pentru legumele verzi si mazére, de 3-4 minute pentru
mazéarea pastai, dovleceii feliati sau broccoli, de 5 minute
pentru morcovi si de 7-11 minute pentru stiuletii de
porumb. Dupa oparire, scufundati legumele in apa rece
pentru a opri procesul de gatire. In cele din urma, uscati
legumele pe un servet inainte de sigilarea in vid.

Nota: Toate legumele (inclusiv broccoli, varza de
Bruxelles, varza, conopida, varza kale, napii) emit in mod
natural gaze in timpul depozitarii. Prin urmare, dupa
oparire, acestea trebuie depozitate numai in congelator.

Atunci cand congelati legume, este de preferat sa le pre-
congelati timp de 1-2 ore sau péna ce se solidifica. Pentru

a congela legumele n portii separate, asezati-le pe hartie
de copt, separdndu-le astfel incat sa nu se atinga intre ele.
Acest lucru va impiedica congelarea acestora sub forma
unui bloc. Dupa congelare, luati legumele de pe hartia

de copt si sigilati-le in vid intr-o punga FoodSaver™. Dupa
sigilarea n vid, introduceti-le in congelator.

Important: Din cauza riscurilor implicate de bacteriile
anaerobe, ciupercile proaspete, ceapa si usturoiul nu
trebuie niciodata sigilate in vid.

Legumele verzi

Pentru rezultate optime, utilizati o caserola

pentru depozitarea legumelor verzi. Mai intai,

spalati legumele si uscati-le cu un servet sau un

container de uscat salata. Dupa uscare,
introduceti-le intr-o caserola si sigilati-le in vid conform
procedurii normale. Depozitati-le in frigider.

Fructele

Atunci cand congelati fructe moi sau fructe de
padure, este recomandat sa le pre-congelati timp
de 1-2 ore sau pana ce se solidifica. Pentru a
congela fructele in portii separate, asezati-le pe
hartie de copt, separandu-le astfel incat sa nu se
atinga intre ele. Acest lucru va impiedica congelarea
acestora sub forma unui bloc. Dupa congelare, luati
fructele de pe hartia de copt si sigilati-le in vid intr-o
pungad FoodSaver™.
Dupa sigilarea in vid, introduceti-le in congelator. Puteti
sigila in vid portii de fructe in vederea coacerii sau in
combinatiile dvs. preferate, pentru salate de fructe gata
pregatite pe intreaga durata a anului. Daca le depozitati
in frigider, vd recomandam sa utilizati o caserola
FoodSaver™.

Alimentele coapte
Pentru a sigila in vid alimente coapte moi sau
aerate, va recomandam sa utilizati o caserola
? FoodSaver™, care le va permite sa isi pastreze
forma. Daca utilizati o punga, pre-congelati
timp de 1-2 ore sau péna ce se solidifica. Pentru a
economisi timp, pregatiti aluat pentru fursecuri, cruste de
tartd, tarte intregi sau amestecati din timp ingredientele
uscate si sigilati-le in vid pentru utilizare ulterioara.

Cafeaua si alimentele sub forméa de pudra

Pentru a evita aspirarea particulelor de
0 0 alimente in pompa de vid, puneti un filtru
de cafea sau un servet de hartie in partea
superioard a pungii sau caserolei inainte de
sigilarea n vid. Puteti, de asemenea,
introduce alimentele aflate in ambalajul original intr-o
punga FoodSaver™ sau puteti utiliza un capac universal
FoodSaver™ pe recipientul original pentru a il sigila in vid.



Lichidele

Tnainte de a sigila in vid lichide precum supa,

'??/ pre-congelati-le intr-o caserol3, o forma de
cozonac sau o tava de cuburi de gheata pana
ce se solidifica. Scoateti lichidul congelat din
recipientul respectiv si sigilati-l in vid intr-o
punga FoodSaver™. Puteti stivui aceste ,caramizi
congelate” in congelator.
Cand sunteti gata sa le utilizati, taiati un colt al pungii si
introduceti-o intr-un vas in cuptorul cu microunde sau in
ap3, la temperaturd mai mica de 75°C (170°F).

Pentru a ambala cu vid lichide necarbogazoase
imbuteliate, puteti folosi un dop de sticle FoodSaver™
impreuna cu containerul original.

Nu uitati sa lasati un spatiu de cel putin 2,5 cm intre
continut si partea de jos a dopului. Puteti resigila sticlele

Mesele gata preparate, resturile si sandvisurile

Depozitati eficient mesele gata preparate,
resturile si sanvisurile in containerele
FoodSaver™ usoare, care pot fi stivuite.
\/—’ Acestea se pot folosi in cuptorul cu
microunde, pe raftul de sus al masinii de
spalat vase si sunt livrate cu un adaptor personalizat.

Containerele usoare sunt gata de luat la serviciu, la scoala
sau la picnic!

Gustarile

Gustarile dvs. isi vor mentine
prospetimea mai mult timp daca le
sigilati in vid. Pentru rezultate optime,
folositi o caserold FoodSaver™ pentru
alimente fragile, cum ar fi saratelele.

dupa fiecare utilizare.

Depanarea

Problema

Solutie

Lumina de sigilare se aprinde
intermitent.

e Aparatul s-a supraincalzit. Asteptati intotdeauna 20 de secunde intre operatiile de

sigilare.

In conditii de utilizare intens3, aparatul se va opri automat, iar lumina de sigilare
se va aprinde intermitent. Asteptati cdteva minute sa se raceasca aparatul.
Pompa de vid a functionat timp de peste 120 de secunde. In conditii de utilizare
intensd, aparatul se va opri automat, iar lumina de sigilare se va aprinde
intermitent.

Pompa de vid functioneaza,
insd aparatul nu eliming aerul
din punga.

Daca realizati o punga dintr-o rola, asigurati-va ca un capat al pungii este sigilat.
Reglati punga si incercati din nou. Asigurati-va ca ati introdus capatul deschis al
pungii in tava pentru picurare.

Verificati daca punga prezinta cute de-a lungul benzii de etansare. Pentru a
preveni formarea cutelor la etansare, intindeti usor punga in timp ce o introduceti
n tava pentru picurare.

Deschideti aparatul si verificati daca exista corpuri straine, murdarie sau reziduuri
pe garnitura superioara.

Punga nu se sigileaza
corespunzator.

Asigurati-va ca aparatul este pornit.

Este prea mult lichid in pungd; congelati inainte de vidare.

Verificati daca exista resturi de alimente in zonele de sigilare. Daca acestea exista,
curatati garniturile.

Punga prezinta cute; pentru a preveni formarea cutelor la etansare, intindeti usor
punga in timp ce o introduceti in tava pentru picurare.

Aparatul s-a supraincalzit. Asteptati racirea acestuia timp de cateva minute.

Nu se aprinde nicio lumina pe
panoul de control.

Asigurati-va ca aparatul este conectat la priza electrica si pornit.

Nu se poate introduce punga
n sistemul de sigilare in vid.

Asigurati-va ca exista suficient material de punga pentru ca acesta sa ajunga in
centrul tavii de picurare.

Adaugati intotdeauna cca 75 mm de spatiu pentru a permite sigilarea corecta a
pungii pe alimente.

Intindeti usor punga pana cand este neteda in timp ce o introduceti in tava
pentru picurare. Asigurati-va ca ati introdus capatul pungii in tava pentru picurare.




Problema

Solutie

Aerul a fost eliminat din
pungd, insd apoi a patruns din
nou in aceasta.

e Verificati sigilarea. O cuta formata la sigilare poate permite intrarea aerului in
punga. Pentru a preveni formarea cutelor la etansare, intindeti usor punga in timp
ce o introduceti in tava pentru picurare..

* Umezeala sau alimentele (precum sucurile, grasimea, firimiturile, pulberile) aflate
de-a lungul benzii de sigilare pot impiedica sigilarea corecta a pungii. Taiati
punga, stergeti marginea interioara a acesteia si resigilati-o.

e Alimentele cu muchii ascutite pot gauri punga. Inlocuiti punga daca aceasta este
gaurita. Acoperiti obiectele cu muchii ascutite folosind un material moale de
protectie, de exemplu un servetel de hartie, si sigilati din nou.

e Este posibil ca alimentele sa fi fermentat sau sa fi eliberat gaze naturale. In acest
caz, este posibil ca alimentele s se fi alterat; acestea trebuie aruncate.

Punga s-a topit.

e Este posibil ca banda de sigilare sa fi atins o temperatura prea inalta. Asteptati
cel putin 20 de secunde pentru ca aparatul sa se raceasca inainte de a incepe
sigilarea n vid a altui articol.

e Utilizati pungi care poarta marca FoodSaver™. Pungile si rolele FoodSaver™ sunt
proiectate special pentru aparatele FoodSaver™.

Caserola FoodSaver™ nu se
videaza.

e Capacul caserolei trebuie amplasat corect si aliniat cu aceasta.
e Nu uitati s& apasati butonul Accesoriu.

Rola FoodSaver™ nu se
desfasoara.

e Trageti ferm rola din distribuitorul acesteia.

Daca aveti nevoie de asistenta
suplimentara:

e Vizitati-ne la www.foodsavereurope.com si selectati-va regiunea.




Garantie

Va rugdm sa pastrati chitanta, prezenta acesteia
fiind solicitata in cazul oricaror solicitari de reparatie
acoperite de garantie.

Garantia acestui aparat este de 2 ani de la data
achizitiei, conform informatiilor din acest document.
In timpul perioadei de garantie, in cazul putin
probabil in care aparatul nu mai functioneaza din
cauza unei defectiuni de design sau de fabricatie,
napoiati-l magazinului de unde |-ati achizitionat,
Tmpreuna cu bonul de casa si o copie a acestei
garantii.

Drepturile si beneficiile oferite conform acestei
garantii sunt suplimentare fatd de drepturile dvs.
legale, care nu sunt afectate de aceasta garantie.
Jarden Consumer Solutions (Europe) Ltd. (,JCS
(Europe)”) isi rezerva dreptul de a modifica acesti
termeni.

JCS (Europe) isi asuma, pe perioada garantiei,
obligatia de a repara sau de a inlocui gratuit
aparatul sau orice componenta a aparatului care se
dovedeste a nu functiona, in urmatoarele conditii:

® s3 anuntati imediat magazinul sau JCS (Europe)
despre aparitia problemei; si
e aparatul sa nu fi fost modificat in niciun fel sau
sa nu fi fost supus deteriorarilor, intrebuintarii
gresite, abuzurilor, reparatiilor sau modificarilor
efectuate de cétre alte persoane decét cele
autorizate de JCS (Europe).
Defectiunile care apar in urma utilizarii neadecvate,
deteriorarii, abuzului, alimentarii la tensiuni
neadecvate, catastrofelor naturale, evenimentelor
neprevazute de JCS (Europe), reparatiei sau
modificarii de catre o altd persoana decét cele
autorizate de JCS (Europe) sau nerespectarii
instructiunilor de utilizare nu sunt acoperite de
aceasta garantie. in plus, uzura normalg, incluzand,
fard a se limita la, decolorarile minore si zgéarieturile
nu sunt acoperite de aceasta garantie.
Drepturile prevazute in aceasta garantie se vor
aplica numai primului cumparator si nu se extind in
cazul utilizarii comerciale sau comune.

Daca aparatul dvs. are inclusa o garantie specifica
tarii de utilizare sau o garantie suplimentara, va
rugam sa consultati, pentru informatii suplimentare,
termenii si conditiile respectivei garantii si nu

ale acesteia sau sa contactati distribuitorul local
autorizat.

Deseurile provenite din produsele electrice nu
trebuie eliminate impreuna cu deseurile menajere.
Va rugam sa le reciclati daca aveti aceasta
posibilitate. Pentru informatii suplimentare privind
reciclarea si deseurile provenite din echipamentele
electrice si electronice, contactati-ne prin e-mail la
adresa enquiriesEurope@jardencs.com.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

United Kingdom
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UK: Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
5400 Lakeside, Cheadle Royal Business Park,
Cheadle, SK8 3GQ, United Kingdom
e-mail: enquiriesEurope@jardencs.com
Tel: +44 (0)161 621 6900

FR: Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
420 Rue D’Estienne D'Orves
92705 Colombes, France
e-mail: serviceinfoFrance@jardencs.com
Tel: +33 149 64 20 60

ES/PT: Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
Edif. Vazquez Krasnow
C/ Camino de la Zarzuela, 21
1°- Oficina 1B
28023 - Aravaca
Madrid, Espafia
Tel: +34 90 2051506

IT: NITAL S.p.A.
Via Vittime di Piazza Fontana, 54
10024
Moncalieri Torino
Tel: +39 011 814488

NL: IT&M BV
Park Forum 1110,
5657 HK Eindhoven
e-mail: info@itmonline.nl
Tel: +31 40 290 11 30

DK, FI, NO, SE: Acreto AB
Norra Agatan 10
416 64 Goteborg, Sweden
Tel: +46 31 30 00 500
Fax: +46 31 30 00 501
www.acreto.se

www.foodsaver-romania.ro
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For Customer Service details, please see the website.
Pour le service consommateurs, veuillez consultez le site web.
Para mas informacion de servicio, por favor visite nuestra pagina web.

www.foodsavereurope.com
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