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Instructiuni Importante

Sistemul FoodSaver™

Acest aparat poate fi utilizat de copii cu varsta
de peste 8 ani si de persoane cu capacitati
fizice, senzoriale sau mentale reduse sau
lipsa de experienta si cunostinte, cu conditia
ca acestia sa fie supravegheati sau instruiti in
privinta utilizarii in siguranta a aparatului si sa
fi inteles pericolele implicate. Copiii nu trebuie
sa se joace cu acest produs. Curatarea

si intretinerea de catre utilizator nu vor fi
efectuate de copii fara supraveghere.

Pentru evitarea pericolelor, in cazul deteriorarii
cablului de alimentare, acesta trebuie Tnlocuit
de producator, de personalul autorizat de
service sau de alte persoane calificate.

+  Utilizati intotdeauna aparatul pe o suprafata stabila, sigura,
uscata si plana.

+ ATENTIE: ACEST APARAT NU ESTE DESTINAT UZULUI
COMERCIAL. Nu utilizaj niciodata aparatul in scopuri diferite de
destinatja de utilizare prevazuta a acestuia. Acest aparat este

destinat exclusiv uzului casnic. Nu utilizati acest aparat in exterior.

+  Nuintroducefj niciodata o parte a aparatului sau cablul si fisa de
alimentare in apa sau in alte lichide.

+  Nu utilizatj aparatul daca a fost scapat pe jos sau daca prezinta
semne vizibile de deteriorare.

+  Asigurati-va ca aparatul este oprit i deconectat de la priza
electrica dupa utilizare si inainte de curatare.

+  Pentru a deconecta aparatul, scoateti cablul de alimentare din
priza electrica. Nu deconectati aparatul tragand de cablu.

+ Nu folositi un cablu prelungitor cu aparatul.

+  Folositi numai accesorii sau dispozitive atasabile recomandate de
producator.

PASTRATI ACESTE INSTRUCTIUNI

De ce ambalarea in vid?

Expunerea la aer face ca alimentele sa-si piarda proprietatile nutritive
si gustul si, de asemenea, produce arsura prin congelare si permite
dezvoltarea a numeroase bacterii, a mucegaiului si a fermentilor.
Sistemul de ambalare in vid FoodSaver™ eliming aerul si conserva
gustul si calitatea. Acum, va puteti bucura de beneficiile unei metode
dovedite stiintific de depozitare a alimentelor, cu ajutorul careia
alimentele raman proaspete un timp de pana la cinci ori mai lung.

Sistemul FoodSaver™ economiseste timp si bani.

¢+ Cheltuiti mai putin. Cu sistemul FoodSaver”, puteti cumpéra
cantitati mari sau produse la reducere si puteti ambala alimentele
in vid in portiile dorite fara a face risipa.

+  Economisiti timp. Gatiti din timp pentru toata saptdéméana,
preparand alimentele si depozitandu-le in pungi FoodSaver™.

*  Marinati in cateva minute. Prin ambalarea in vid porii
alimentelor se deschid, astfel incat puteti obtine acel minunat gust
de marinat in doar 20 de minute si nu peste noapte.

+  Usurati-vd munca atunci cand aveti musafiri. Pregatiti din
timp retetele dvs. specializate si bunatatile pentru sérbatori ca sa
puteti petrece mai mult timp cu musafirii.

*  Bucurati-vd de alimente de sezon sau specialitati. Pastrati
mai mult timp prospetimea alimentelor foarte perisabile sau rar
folosite.

+  Controlati portiile pentru regimuri. Ambalati in vid portii
rezonabile si notati caloriile si/sau gramele de grasimi pe punga.

*  Protejati alte articole decét alimente. Pastrati articolele pentru
drumetii in natura si plimbéri cu barca uscate si organizate
pentru iesiri. Protejati argintul slefuit impotriva patarii minimizand
expunerea la aer.

Accesorii FoodSaver™

Profitati la maximum de aparatul dvs. FoodSaver™ cu ajutorul
containerelor si pungilor usor de utilizat FoodSaver™.

Pungi cu fermoar pentru pastrarea prospetimii
FoodSaver™

Pungile cu fermoar FoodSaver™ au canale speciale care permit
eliminarea eficienta a aerului. Datorita structurii in straturi multiple,
sunt o bariera deosebit de eficientd impotriva oxigenului si a umezelii.

Containere pentru pastrarea prospetimii FoodSaver™
Containerele pentru pastrarea prospetimii FoodSaver™ sunt usor de
folosit si sunt ideale pentru ambalarea in vid a alimentelor fragile, cum
ar fi briosele si alte produse de patiserie, lichidele si produsele uscate.

Comanda
Pentru a comanda pungi, folii si accesorii FoodSaver™, vizitati
www.foodsaver-romania.ro.



Componente
Consultati Fig. 1:
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Utilizarea sistemului de depozitare a
alimentelor proaspete

Sigilare in vid cu containerele pentru pastrarea
prospetimii FoodSaver™
Consultati Fig. 2:

1. Amplasati in container alimentul care va fi sigilat in vid. Montati
capacul pe baza recipientului. Apasati cu fermitate toate colturile
pentru a asigura etansarea capacului.

2. Amplasati containerul pe baza folosind platforma pentru ghidare.

Apésati ambele butoane de eliberare de pe capul de vidare
pentru a regla inaltimea acestuia. Ghidati capul de vidare pe
supapa containerului pana ce se cupleaza cu un clic. Indicatorul
de disponibilitate de culoare verde se va aprinde.

Nota: Indicatorul verde se aprinde numai in cazul in care capul de
vidare se cupleaza corect la supapa containerului.

4. Apasati butonul Start pentru a porni procesul de sigilare in
vid. Indicatorul de vid de pe container va fi atras in interior la
inceputul procesului de sigilare in vid. Nu opriti procesul.
Aparatul se va opri automat atunci cand containerul va fi complet
sigilat in vid.

5. Apasati ambele butoane de eliberare de pe capul de vidare
pentru a ridica si indeparta containerul sigilat.

Puteti marina rapid alimentele folosind containerele pentru pastrarea
prospetimii FoodSaver™. Introduceti alimentele in container, acoperiti-
le complet cu marinata preferata si apasati ferm capacul pentru a il
etansa.

Apoi, puteti urma pasii 2-5 ai procedurii Sigilare in vid cu containerele
pentru pastrarea prospetimii FoodSaver"”. Lasati alimentele sigilate
in vid timp de 20 de minute pentru a va asigura ca marinata patrunde

in alimente.

Sigilare in vid cu pungile cu fermoar pentru pastrarea
prospetimii FoodSaver™

Pungile cu fermoar pentru pastrarea prospetimii FoodSaver™ trebuie
utilizate numai pentru pastrarea alimentelor in stare proaspata (in
frigider sau camara), nu in congelator. Nu le utilizati pentru sigilarea
in vid a lichidelor.

Daca sigilati in vid alimente umede, asigurati-va ca lichidul nu ajunge
la supapa pungii cu fermoar; de asemenea, este necesar sa verificati
si sa curatati rezervorul aparatului atunci cand este necesar.

Consultati Fig. 3:

1. Amplasati in punga alimentul care va fi sigilat in vid. Amplasati
punga pe baza folosind platforma pentru ghidare si aliniati supapa
pungii.

2. Apasati ambele butoane de eliberare de pe capul de vidare
pentru a regla inaltimea acestuia. Ghidati capul de vidare pe
supapa pungii pana ce se cupleaza cu un clic. Indicatorul de
disponibilitate de culoare verde se va aprinde.

Nota: Indicatorul verde se aprinde numai in cazul in care capul
de vidare se cupleaza corect la supapa pungii.

3. Apasati butonul Start pentru a porni procesul de sigilare in vid.
Aparatul se va opri automat atunci cand punga va fi complet
sigilata n vid.

4. Apasati ambele butoane de eliberare de pe capul de vidare
pentru a ridica si indeparta punga sigilata.

Recomandari privind pungile cu fermoar pentru pastrarea

prospetimii FoodSaver™

+  Evitati umplerea excesiva; lasati intotdeauna un spatiu intre
continutul pungii si fermoar. Acest lucru va permite etansarea
corectd a materialului pungii pe alimente.

+  Nu uitati sa treceti degetele peste fermoar pentru a inchide punga
nainte de a o introduce in aparat.

+  Atunci cand sigilati in vid obiecte cu margini ascutite (spaghete
uscate, argintarie etc.), protejati punga impotriva acestora
infasurand obiectele intr-un material moale, de exemplu intr-un
servetel de hartie.



Ghid de depozitare, sfaturi si
recomandari

Ambalarea in vid si siguranta alimentelor

Procesul de ambalare in vid prelungeste durata de valabilitate a
alimentelor elimindnd majoritatea aerului din recipientul sigilat si
reducand astfel oxidarea, care afecteaza valoarea nutritiva, gustul

si calitatea generala. De asemenea, eliminarea aerului poate inhiba
dezvoltarea microorganismelor, care pot produce probleme in anumite
conditii:

Pentru a conserva alimentele in siguranta, este esential s& mentineti
temperaturi scazute. Puteti reduce semnificativ dezvoltarea
microorganismelor la temperaturi de 4°C sau mai mici.

Congelarea la -17°C nu distruge microorganismele, dar le opreste
dezvoltarea. Pentru depozitarea pe termen lung, congelati
intotdeauna alimentele perisabile care au fost ambalate in vid si
pastrati-le la frigider dupa decongelare. Pungile cu fermoar pentru
pastrarea prospetimii FoodSaver™ trebuie utilizate numai pentru
pastrarea alimentelor in stare proaspata (in frigider sau cdmara), nu
in congelator.

Este important sa retineti ca ambalarea in vid NU inlocuieste
pastrarea in conserve si nu poate anula alterarea alimentelor. Poate
doar s& incetineasca schimbarile de calitate. Este dificil de estimat
cat timp isi vor pastra alimentele gustul, aspectul si textura de cea
mai bun calitate, deoarece depinde de durata si starea alimentelor in
ziua cand au fost ambalate n vid.

IMPORTANT: Ambalarea in vid NU inlocuieste refrigerarea sau
congelarea. Orice alimente perisabile care necesita refrigerare trebuie
sa fie refrigerate sau congelate dupa ambalarea in vid. Pentru a evita
posibilitatea de imbolnavire, nu refolositi pungile in care ati depozitat
carne cruda, peste crud sau alimente grase.

Decongelarea si reincalzirea
alimentelor ambalate in vid

Decongelati intotdeauna alimentele in frigider sau
in cuptorul cu microunde; nu decongelati alimente
perisabile la temperatura camerei.

Pentru a refncalzi alimentele in cuptorul cu microunde intr-un
container pentru pastrarea prospetimii FoodSaver™, deschideti
supapa de vid si pastrati capacul instalat.

IMPORTANTE: Pungile cu fermoar FoodSaver™ nu trebuie utilizate in
cuptorul cu microunde pentru a incdlzi sau dezgheta alimentele.

Recomandari privind prepararea

Carnea

Carnea de vita poate avea o culoare mai inchisa dupa
sigilarea in vid, din cauza eliminarii oxigenului. Acesta

nu este un semn de alterare.

Branzeturile tari
Pentru a pastra branzeturile proaspete, sigilati-le in
vid dupa fiecare utilizare. Pentru a resigila o bucata
m de branza, introduceti-o in containerul sau punga cu
fermoar pentru pastrarea prospetimii FoodSaver™ si
vidati din nou.

IMPORTANT: Din cauza riscurilor implicate de bacteriile anaerobe,
branzeturile moi nu trebuie niciodata sigilate in vid.

Legumele trebuie opérite Tnaintea sigilarii in vid. Acest
proces opreste actiunea enzimelor care ar putea cauza
pierderea gustului, a culorii sau a texturii.

Legumele
Pentru a opari legumele, introduceti-le in apa clocotita
sau in cuptorul cu microunde pana ce sunt patrunse,
nsa raman crocante. Timpul de opérire este de 1-2 minute pentru
legumele verzi si mazare, de 3-4 minute pentru mazdrea pastai,
dovleceii feliati sau broccoli, de 5 minute pentru morcovi si de
7-11 minute pentru stiuletii de porumb.

Dupa opérire, scufundati legumele in apa rece pentru a opri procesul
de gatire. In cele din urma, uscati legumele pe un servet inainte de
sigilarea n vid.

Nota: Unele alimente (precum broccoli, varza de Bruxelles, varza,
conopida, varza kale, napii si bananele) emit in mod natural gaze
in timpul depozitarii. Prin urmare, dupa oparire, acestea trebuie
depozitate numai in congelator.

Atunci cand congelati legume, este de preferat sa le pre-congelati
timp de 1-2 ore sau pana ce se solidifica. Pentru a congela legumele
in portii separate, asezati-le pe hartie de copt, separandu-le astfel
incat sa nu se atinga intre ele. Acest lucru va impiedica congelarea
acestora sub forma unui bloc. Dupa congelare, luati legumele de pe
hértia de copt si sigilati-le n vid intr-un container pentru pastrarea
prospetimii FoodSaver™. Dupa sigilarea in vid, reintroduceti legumele
n congelator.

IMPORTANT: Din cauza riscurilor implicate de bacteriile anaerobe,
ciupercile proaspete, ceapa si usturoiul nu trebuie niciodata sigilate
in vid.

Legumele verzi

Mai intéi, spalati legumele si uscati-le cu un servet sau
un container de uscat salata. Dupd uscare, introduceti-
le intr-un container pentru pastrarea prospetimii

FoodSaver™ si sigilati-le in vid conform procedurii
normale. Depozitati-le in frigider.



Fructele
0 Puteti sigila in vid portii de fruct in vederea coacerii sau

in combinatiile dvs. preferate, pentru salate de fructe gata
pregatite pe intreaga duraté a anului. Daca le depozitati
in frigider, va recomandam sa utilizati un container pentru

pastrarea prospetimii FoodSaver™.

Alimentele coapte
Pentru a sigila in vid alimente coapte moi sau aerate,
va recomandam s utilizati un container pentru
pastrarea prospetimii FoodSaver™, care le va permite
sa fsi pastreze forma. Pentru a economisi timp,
pregatiti aluat pentru fursecuri, cruste de tartd, tarte
intregi sau amestecati din timp ingredientele uscate si
sigilati-le in vid pentru utilizare ulterioara.

Cafeaua si

Lichidele
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alimentele sub forma de pudra

Pentru a evita aspirarea particulelor de alimente in
pompa de vid, puneti un filtru de cafea sau un servet
de hartie in partea superioara a pungii sau caserolei
inainte de sigilarea in vid. Puteti, de asemenea,
introduce alimentele, aflate in ambalajul original,
intr-o pungé cu fermoar pentru pastrarea prospetimii
FoodSaver™ sau intr-un container pentru pastrarea

oA

prospetimii FoodSaver™ inainte de sigilarea in vid.

Asteptati ca lichidele fierbinti s& ajunga la temperatura
camerei inainte de a le sigila in vid intr-un container
pentru pastrarea prospetimii FoodSaver™. Sigilarea

in vid a lichidelor fierbinti poate avea ca rezultat
compromiterea vidului.

Depanarea

Problem

Solution

Aparatul nu scoate aerul din
punga cu fermoar pentru pastrarea
prospetimii FoodSaver™.

+ Asigurati-va ca punga este inchisa corect.

+ Supapa de aer nu se afla pe o suprafata plata. Repozitionati punga astfel incat supapa de aer s fie
lipita de platforma aparatului, fara alimente sub aceasta.

Duza de vidare si supapa de aer nu
intra Tn contact una cu cealalta.

+ Asigurati-va ca duza de vidare este centrata pe cercul gri si lipita complet de supapa de aer. Aplicati
presiune moderata.

Aerul a fost eliminat din punga, insa
apoi a patruns din nou in aceasta.

+ Verificati fermoarul si supapa pungii. Resturile de alimente din fermoar sau supapa pot cauza
pierderea etanseitatii si patrunderea aerului in punga.

+ Uneori, umezeala sau resturile de alimente aflate de-a lungul marginilor de etansare ale fermoarului
sau sub supapa impiedica etansarea corectd a pungii. Stergeti interiorul pungii in jurul fermoarului si
sub supapa si incercati din nou sa sigilati punga.

+ Daca ati ambalat in vid obiecte cu muchii ascutite, este posibil ca punga sa fie gaurita. Tnlocuiti
punga daca aceasta este gaurita. Acoperiti obiectele cu muchii ascutite folosind un material moale
de protectie, de exemplu un servetel de hartie, si sigilati din nou.

Containerul pentru pastrarea
prospetimii FoodSaver™ nu se
videaza.

+ Asigurati-va ca garnitura de cauciuc de pe interiorul capacului nu prezinta resturi de alimente si
fixati-o in pozitie.
+ Verificati marginea containerului pentru a detecta eventualele crapaturi sau zgérieturi. Orice spatiu

ramas poate impiedica vidarea corecta a containerului. Asigurati-va ca supapa de vid a containerului
este curata.

+ Verificati capacul containerului pentru a va asigura ca este inchis corect la toate cele 4 colturi;
scoateti capacul si fixati- din nou.

LED-ul de pe aparat se aprinde
intermitent in culoarea rosie.

+ Acest lucru indica faptul ca aparatul nu a etansat complet containerul sau punga. Ridicati capul de
vidare si asigurati-va ca ati inchis corect containerul sau punga.

+ Asigurati-va ca rezervorul de lichid este curat, montat corect si etans.

+ Coborati capul de vidare si presati-| ferm pe supapa containerului sau pungii, apoi apasati butonul
Start. In mod normal, procesul de vidare nu va dura mai mult de 1 minut.

LED-ul de pe aparat se aprinde
intermitent in culoarea verde.

+ Acest lucru indica faptul ca supapa containerului sau pungii nu este fixata corect pe capul de vidare.
Coborati capul de vidare si presati-| ferm pe supapa containerului sau pungii, apoi apasati butonul
Start.




ingrijirea si curatarea

Garantie

Nu scufundati niciodata unitatea sau cablul de alimentare si
stecherul in apa sau in orice alt lichid. Deconectati intotdeauna
aparatul de la priza inainte de curatare.

Stergeti corpul aparatului cu o lavetd moale, uscata.

Scoateti rezervorul dupa fiecare utilizare pentru a indeparta
umezeala. Pentru a scoate rezervorul, prindeti-l cu doua degete si
trageti-l in jos din capul de vidare. Spélati-l cu apa calda si detergent
si lasati-l sa se usuce complet la aer.

Puteti, de asemenea, scoate garnitura rezervorului pentru curatare.
Spalati-o cu apa calda si detergent si lasati-o s& se usuce complet
inainte de a o monta din nou.

Asigurati-va cé orificiul de vidare nu prezinta resturi de alimente.
Stergeti-l cu o laveta moale, uscata.

Depozitarea

Asigurati-va ca aparatul este curat si depozitati-l in pozitie verticald,
pe o suprafaté dreapta si orizontala, la distanta de margine, pentru a
preveni rasturnarea acestuia.

Va rugam sa pastrafj chitanta, prezenta acesteia fiind solicitata in
cazul oricaror solicitari de reparatie acoperite de garantie.

Garantja acestui aparat este de 2 ani de la data achizitiei, conform
informatjilor din acest document.

Tn timpul perioadei de garantje, in cazul putin probabil in care aparatul
nu mai functioneaza din cauza unei defectjuni de design sau de
fabricatje, inapoiati-l magazinului de unde I-atj achizitionat, impreuna
cu bonul de casé si o copie a acestei garantji.

Drepturile si beneficiile oferite conform acestei garantji sunt
suplimentare fata de drepturile dvs. legale, care nu sunt afectate de
aceasta garantie. Jarden Consumer Solutions (Europe) Ltd. (,JCS
(Europe)”) isi rezerva dreptul de a modifica acesti termeni.

JCS (Europe) isi asuma, pe perioada garantiei, obligatia de a repara
sau de a inlocui gratuit aparatul sau orice componenta a aparatului
care se dovedeste a nu functiona, in urmatoarele conditji:

+  saanuntatj imediat magazinul sau JCS (Europe) despre aparitia
problemei; si

+  aparatul sa nu fi fost modificat in niciun fel sau sa nu fi fost
supus deteriorarilor, intrebuintarii gresite, abuzurilor, reparatjilor
sau modificarilor efectuate de cétre alte persoane decat cele
autorizate de JCS (Europe).

Defectiunile care apar in urma utilizarii neadecvate, deteriorarii,
abuzului, alimentarii la tensiuni neadecvate, catastrofelor naturale,
evenimentelor neprevazute de JCS (Europe), reparatiei sau
modificarii de catre o alta persoana decét cele autorizate de JCS
(Europe) sau nerespectarii instructiunilor de utilizare nu sunt acoperite
de aceasta garantje. In plus, uzura normald, incluzénd, fara a se
limita la, decolorarile minore si zgarieturile nu sunt acoperite de
aceasta garantje.

Drepturile prevazute in aceasta garantie se vor aplica numai primului
cumparator si nu se extind in cazul utilizarii comerciale sau comune.

Daca aparatul dvs. are inclusa o garantie specifica tarii de utilizare
sau 0 garantie suplimentara, va rugam sa consultati, pentru informatji
suplimentare, termenii si conditiile respectivei garantii si nu ale
acesteia sau sa contactatj distribuitorul local autorizat.

Deseurile provenite din produsele electrice nu trebuie eliminate
impreuna cu deseurile menajere. Va rugam sa le reciclati daca avet
aceasta posibilitate. Pentru informatii suplimentare privind reciclarea
si deseurile provenite din echipamentele electrice si electronice,
contactatj-ne prin e-mail la adresa enquiriesEurope@jardencs.com.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

United Kingdom
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For Customer Service details, please see the website.
Pour le service consommateurs, veuillez consultez le site web.
Para mas informacion de servicio, por favor visite nuestra pagina web.

www.FoodSaver™europe.com
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